


Le P’tit Zinc

 Assiette Lunch 

Chèvre Chaud ; Tomates Cerises ; Jambon Cru Serrano 

Tartare de Loup 

Beignets de Fleurs de Courgettes 

Nems Poulet et Samossas aux Légumes

 

Végé Bowl……………20€ :
Riz ;  Maïs  ;  Po is  Chiches  ;  Avocat  ;  Ananas ;  Tomates  Cer ises  ;  Fèves  Edamame ;
Oig nons Cr ispy  ;  Oig nons Rouges  ;  Be ig nets  de  Fleurs  de  Courget te.

Salade de Chèvre Chaud……………20€ : 
Salade Romaine ;  Chèvre  Chaud ;  Jambon Cr u Ser rano ;  Oig nons Fr i ts  ;  Tomates
Cer ises  e t  Vinaig ret te  au Miel .

Prix nets service compris 

……………

(  Seulement  le  midi  – Only  at  lunch )

26€

Le Coin Salade

(  Seulement  le  midi  – Only  at  lunch )

Salade César……………20€ : 
Salade Romaine ;  Sauce César  ;  Croûtons ;  Lard Gr i l lé  ;  Copeaux de Par mesan ;
Aig ui l le t tes  de  Poulet  Panées  aux Grains.  

Fraîcheur de Crabe……………20€ :
Salade ;  Émiet té  de  Crabe ;  Avocat  ;  Oig nons Rouges  ;  Cébet tes  ;  Mayonnaise
Maison aux Ag r umes.

Salade Italienne……………20€ : 
Salade ;  Jambon Cru Serrano ;  Melon ;  Burrata di  Bufala ;  Tomates  Séchées  ;  Pesto
Maison.
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Le Coin Tapas

Steak Haché Façon Bouchère 

 

Aiguillettes de Poulet Panées

Filet de Poisson 

Avec Fr i tes  Maison ou Lég umes 

Avec Fr i tes  Maison ou Lég umes 

Prix nets service compris 

Avec Fr i tes  Maison ou Lég umes

Planche Végé’……………16€ : 
Houmous Maison ;  Be ig nets  de  Fleurs  de  Courget te  ;  Lég umes Tai l lés  ;  Crème
Ciboulet te

Planche Asiatique……………18€ : 
Nems de Poulet  ;  Samoussas  de  Lég umes ;  Croust i l lants  de  Gambas.

Pinsa à l’Italienne……………18€ : 
Pinsa ;  Roquet te  ;  Stracc iatel la  di  Bufala ;  Tomates  Cer ises  ;  Tr uf fe.

Les Menus des Minots……………13€

Avec un Sirop ou une Boule de Glace 

Menu Gourmand……50�

Entrée / Plat / Dessert

Menu Découverte…… 40�

Entrée / Plat 

Planche Provençale……………18€ : 
Panisses  Provençales  ;  Crème à la  Ciboulet te  ;  Tapenade d’Olives  Noires .
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Les Entrées

Risotto aux Légumes Sautés ; Bouillon de Légumes Maison à la Crème

Végétale……………24€

 

Poulpe à la Provençale : Poulpe Entier Émincé ; Huile d’Olive Citronnée ;

Oignons Rouges ; Câpres et Perles de Yuzu……………15€

Prix nets service compris 

Moules Farcies au Beurre d’Amande et sa Chapelure Fine

       Panko……………15€

Ceviche de Loup ; Cébette ; Grenade ; Ananas ; Citron Poivré ; Basilic ;

Pignons.……………15€

Carpaccio de Bœuf Black Angus ; Huile d’Olive ; Olives Noires ; Cébette et

Copeaux de Parmesan……………15€

Tartare de Melon ; Concombres, Tomates et Menthe ; Jambon Serrano et

Mozzarella……………15€ 

Plat Végétarien
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Coté Terre

 

Prix nets service compris 

Burger du P’tit Zinc au Comté et Confit d’Oignons ; Frites Maison et

Salade……………22€

Tartare Charolais au Couteau ; à l’Italienne ; Frites Maison et

Salade……………25€

Bavette Angus Sauce aux Morilles et ses Pommes de Terre en

Persillade……………28€

Magret de Canard et sa Sauce au Miel ; Légumes Croquants et

Purée……………32€ (+4€ avec menu)
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Coté Mer

 

Risotto et ses Gambas Grillées ; Bisque Montée au Beurre……………30€

(+2€ avec menu)

Prix nets service compris 

Filet de Turbot Poché ; Bisque de Homard Crémée ; Riz et Légumes

Croquants……………26€

Sardines à la Plancha ; Légumes Croquants et Purée à l’Huile de 

        Basilic……………22€

 Médaillon de Lotte au Curry et Légumes Croquants ; Riz et Frites de

Patates Douces……………28€

Tataki de Thon Sashimi ; Sauce Thaï ; Légumes Croquants et

Riz…………….30€ (+2€ avec menu)
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Desserts

 

Prix nets service compris 

 Tarte Citron Meringuée……………10€ : 
Lit  Sablé  ;  Ganache Citron ;  Citrons Conf i ts  ;  Zeste  Citron Ver t .

Barre Chocolatée……………10€ : 
Lit  Sablé  ;  Fève de  Tonka ;  Ganache Chocolat  Blanc/Chocolat  Noir  ;  Copeaux de
Chocolat .

 Panna Cotta Fruits Rouges…………….10€ :
Crème Vanil lée,  Coul is  de  Fr uits  Rouges.

Gâteau Baba Imbibé  au Rhum ;  Chant i l ly  ;  Rhum.

Baba au Rhum……………10€ : 

Par fums :  
Chocolat  – Vanil le  – Café  – Caramel  – Coco – Citron – Fraise  – Pis tache – Nougat  –
Rhum Rais in.

 Glaces : 

1 Boule……………3,50€          2 Boules……………7€         3 Boules……………10€ 

Dame Blanche……………10€
Chocolat  Liégeo is……………10€
Café  Liégeo is……………10€
Colonel……………13€

Les Coupes : 

Brioche Perdue……………10€ :
Br ioche ;  Glace  Vanil le  ;  Coul is  Caramel  ;  Chant i l ly.

Affogato…………….10€ : 
Crème Mascarpone ;  Glace  Vanil le  ;  Café  Expresso  ;  Noiset tes  Concassées .


